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Rezepte fiur jeden Geschmack

Schokoladen-Sprudel-Kuchen:

5 Eier

1Pck. Vanillezucker

2 Tassen Zucker

2 Tassen Mehl

1 Tasse Kaba- oder Nesquickpulver

200g gem. Nusse oder Mandeln

1Pck. Backpulver

1 Tasse Sprudelwasser

1 Tasse Ol

Alles schaumig zusammenruhren. Der Teig ist flUssig!!!
In eine Rodonform geben und bei vorgeheizten 180°C etwa 60min
backen.
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