ulNlms'r HORSCHGENS

Rezepte fur jeden Geschmack

Schnelles Wild-Chili

Zutaten: (4 Pers.) 500g Hackfleisch vom Reh, 1 Bd. Suppengriin, 1 Zwiebel,
Cayennepfeffer, Salz, Edelpaprikagewiirz, Gemusefond, Ketchup.

Zubereitung: Das Hackfleisch mit der Zwiebel scharf anbraten. Das Suppengriin
waschen und zerkleinern und hinzugeben. Alles mit 1 Messerspitze
Cayennepfeffer, %2 TL Salz, %2 TL Paprikagewtirz wirzen und mit dem Fond
abloschen. Nach Geschmack mit einem guten Ketchup abschmecken. Bei
geschlossenem Deckel ca. 25min garen lassen.

Unsere Offnungszeiten an Heilig Abend:

7h - 13h.

Fir Vorbestellungen liegen unsere obligatorischen roten Zettel
mm Geschift aus!
Gerne konnen Sie uns auch tiber das Kontaktformular unter
www.kubafood.de
eine mail schreiben!

Kappes und Bananen - Feinkost Horschgens - Hauptstr. 47 - 40668 Meerbusch-Lank
Tel: 02150-705974 - Fax: 02150-7069900 - mail: info@kubafood.de - web: www.kubafood.de
Offnungszeiten: durchgehend Mo-Fr. 9:00 - 18:30 Uhr & Sa. 9:00-13:30 Uhr


http://www.kubafood.de/

