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FEINKOST HORSCHGENS

Rezepte fir jeden Geschmack

Weihnachts-Tiramisu

Zutaten: (6 Pers.) 200g Schlagsahne, 250g Mascarpone, 250g Magerquark,
100g Zucker, 5 EL frische Vollmilch, 1 Pck. Vanillinzucker,

300g Butterspekulatius, 1 TL Spekulatiusgewdlirz, 4 EL Amaretto,

125ml Orangensaft, 1 Zimtstange, 3 ganze Nelken, 80g Zucker, 340g frische
Cranberries, 100ml trockener Rotwein, 2 gehadufte TL Speisestarke,
Kakaopulver.

Zubereitung: Die Sahne steif schlagen. In einer grolRen Schiissel Mascarpone,
Quark, Zucker, Vanillinzucker und Spekulatiusgewtirz mit der Milch mit dem
Handriihrgerat glatt riihren. Die Sahne vorsichtig unterheben. Die Cranberries
unter kaltem Wasser waschen, grob verlesen und gut abtropfen lassen. Den
Orangensaft mit Rotwein, Zimtstange, Nelken, 80g Zucker und den
gewaschenen Cranberries in einen Topf geben und 5min. kraftig kochen lassen,
bis die Beeren aufplatzen. Die Speisestarke mit kaltem Wasser anriihren und
das Cranberry-Kompott damit andicken. Abkiihlen lassen. Auf dem Boden einer
rechteckigen Auflaufform 3 EL der Mascarponecreme gleichmaRig verteilen.
Eine Lage Spekulatius darauf legen und mit Amaretto betraufeln. Das Kompott
darauf verteilen. Eine weitere Lage Spekulatius auf den Cranberries verteilen.
Die Creme darauf verteilen und glatt streichen. 4h oder tGber Nacht kalt stellen.
Vor dem Servieren mit Kakaopulver bestreuen.

Unter:
www.kubafood.de

finden Sie das
w»Kappes und Bananen Weihnachtsmenii 2011!

Kappes und Bananen - Feinkost Horschgens - Hauptstr. 47 - 40668 Meerbusch-Lank
Tel: 02150-705974 — Fax: 02150-7069900 - mail: info@kubafood.de - web: www.kubafood.de
Offnungszeiten: durchgehend Mo-Fr. 9:00 - 18:30 Uhr & Sa. 9:00-13:30 Uhr
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